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kraftvoll essen & naturlich geniel3en
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SUPPEREI

Kriiftige Rindsuppe mit :

consommeé con

Frittaten 4,20€

celestina in brodo

Fadennudeln 4,20 €
fillini
Speckknioel 4,90 €

carnedeli di speck

Traditioneller Paternwirtsuppentopf 6,90 €

klare Rindsuppe mit Nudeln, Gemiisestreifen

und gekochtes Rindfleisch

concommé con tagliatelle, verdura e manzo cotto

Deftig plleante qulaschsuppe mit Brot 6,50 €

minestra di gulash
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NUDLEREI
Schlipfrapfen Tris 13,50 €

Nudelteig gefiillt mit Topfen, Kartoffeln und Spinat (auch vegan erhailtlich)

ravioli ripieni di ricotta, patate e spinacchi

Lesachtaler Flelschkrapfen 12,50 €
auf cremigen Sauerkraut und Speckwiirfeln

ravioli ripieni di carne con crauti e speck

Lesachtaler Kaspresskrapfen 12,50 €

mit Butter und Parmesan

ravioli di formaggio con burro

KNODLEREI

Speckindolel 11,90 €
auf cremigen Sauerkraut und Speckwiirfeln

Canederli tirolesi con crauti e speck
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SALATEREI
Salat vom Buffet 5,00 €
insalata al buffet
Hewndlstrelfen gebacken 15,90 €
auf marinierten Blattsalat
salata verde con pollo grigliato fritte
ESSEN WIE DAMALS
cremige schimackhatfte Kisesplitzle 12,90 €
mit Rostzwiebel
gnocchetti di farina con cipolle fritte
Rostkartoffeln wit Spiegelel 11,90 €

mit gebratenen Speckstreifen in der Pfanne serviert

patate rosolate con uova tegamino e speck

Hauswitrstel 8,90 €
auf cremigen Sauerkraut

wirstel fatto di casa con crauti
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SCHWEINEREI

wiener Schinitzel vom Schweineriicken 14,90 €
mit glacierten Preiselbeeren und Pommes Frites

cotoletta di maiale con mirtilli e patate fritte

Lesachtaler Cordon Blew 16,90 €
mit Speck und Kase gefiillt dazu Pommes Frites

Cordon Bleu con Lesachtaler Speck

RINDEREI

Tagt’mta vom heimischen Roastbeef 12&0 €
auf mariniertem Blattsalat und frischem Parmesan

tagliata di roastbeef su insalata, parmigiano

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln 18,20 €

arrosto di manzo con cipolle
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LECKEREIEN
K.ailsersehimaryn mit Preiselbeeren 10,90 €
frittata dolce sminuzzata
2 Stick Palatschinken 890 €

mit Marillenmarmelade gefiillt

Kirntner Kletzennudeln 11,90 €

gefiillt mit Topfen und gedorrten Birnen
ravioli di carnithia con ricotta e pera

Wir wiinschen lhnen einen unvergesslichen Aufenthalt hier bei uns,
im ,,der Paternwirt” das Tor zur Natur

Familie Obernosterer ungd Team
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FISCHEREL

Kimtner Laxn 21,90 €

gegrillt, mit verschiedene Gemiisesorten und Kartoffeln

und hausgemachter Krauterbutter

trota con verdura miste e patate burro di erbe al la casa

Zucht und Abfischung von Seeforellen (Karntner Laxn) in naturnahen Teilchen in der Region
Karnten, die mit Quell und Bachwasser, versorgt werden. Optimales Zusammenwirken
zwischen Boden, Klima, Wasserhaushalt und Geldandeverhaltnissen ermoglichen ein
Heranwachsen von Seeforellen von besonders hoher Fleischqualitat. Karntner Laxn sind
ausgezeichnet durch ihr zartrosa Fleisch, ihren exzellenten Geschmack und ihr besonderes
Aroma.
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